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Заключение 

 

Базой прохождения практики является столовая Государственного 

автономного профессионального образовательного учреждения Чукотского 

автономного округа «Чукотский северо-восточный техникум посёлка 

Провидения». 

Столовая расположена в здании техникума, типовая, включает в себя: 

обеденный зал на 70 посадочных мест; овощной цех (первичная и вторичная 

обработка продуктов); холодный цех; мясорыбный цех; горячий цех; 

раздаточную зону; моечное помещение; склады. Численность работников 

составляет 5 человек: 1 шеф-повар, 3 повара и 1 посудомойка.  

Все помещения столовой отвечают техническим, санитарным, 

противопожарным и другим требованиям. Столовая оснащена холодильным и 

технологическим оборудованием, посудой и инвентарем. Работа столовой 

строится на выполнении основных требований рационального питания 

обучающихся при обслуживании квалифицированными кадрами. 

В целях осуществления контроля организации питания обучающихся, 

качества поставляемых продуктов и соблюдения санитарно-гигиенических 

требований при приготовлении и раздаче пищи в ОУ «Чукотский северо-

восточный техникум посёлка Провидения»  создается бракеражная комиссия. 

Столовая техникума достаточно оснащена всем необходимым 

оборудованием и инвентарем для осуществления деятельности по оказанию 

услуг общепита. 
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